


Tanta bontà, la cura di ogni dettaglio 
e un amore sconfi nato per i sapori 
autentici della Sicilia.

Un amore che dura da una vita. Non 
a caso, Tulli è sinonimo di eccellenza 
siciliana ad ogni assaggio. Sì, perché dal 
1974 Piero Tulli e la sua straordinaria 
moglie Marianna portano avanti 
una tradizione fatta di buona tavola, 
buon gusto e buonumore, in formato 
famiglia. E dall’esperienza pasticciera 
maturata in lungo e in largo per 
l’Europa, partendo da Ramacca 
con una valigia piena di sogni, oggi, 
il gruppo Tulli ha allargato i propri 
orizzonti per abbracciare interamente 
anche il mondo della rosticceria.
La tavola calda, quella verace, quella 

About Family
dal cuore siculo, insieme alla piccola 
pasticceria, sono declinate da Tulli in 
tutte le loro sfaccettature più sfi ziose: 
prefritti, precotti e surgelati sempre 
fragranti e appetitosi, pronti per 
essere fritti, o infornati, o decongelati, 
e poi serviti. Prodotti preparati con 
passione, rigorosamente a mano, senza 
l’ausilio di macchinari industriali, a 
partire da materie prime selezionate 
con dedizione e impegno. Arancini, 
cartocciate, sfoglie, cannoli, cassatine e 
molto altro: Tulli è un mondo di golosità 
da scoprire morso dopo morso.



Appetitoso, croccante e dall’aspetto attraente, la sua 
specialità è il ripieno, tanto ricco quanto gustoso. I 
nostri arancini sono fatti artigianalmente, nel rispetto 
della tradizione siciliana. Disponibili in tanti gusti, per 
accontentare tutti i palati.

Sicilia da 
mordere

l’Arancino 
al ragùl’Arancino 

alLA NORMA

l’Arancino 
aGLI SPINACI

l’Arancino 
al PROSCIUTTO

l’Arancino 
aI CARCIOFI

GLI ARANCINI

l’Arancino 
alle olive
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GLI ARANCINI

I N F O  T R A S P O R T I 

& VENDITA 

COTTURA
FRITTI

180 /190°C  
per 8/10 min

ventilato: 180° C 
per 20/25 min.

statico: 200° C 
per 20/25 min.

A FORNO
Si consiglia di scongelare il prodotto 
circa un’ora prima

PRODOTTO PESO CODICE
PZ PER 

CONF.
S H E L F 

LIFE
EAN

CART PER 
STRATI

N STRATI 
CONF. PER 

PALLET

l’Arancino 
al ragù

75 grammi 001 • 075 80 12 8050506131007 8 11 88

180 grammi 001 • 180 30 12 8050506131014 8 11 88

220 grammi 001 • 220 30 12 8050506131014 8 11 88

l’Arancino 
alLA NORMA

75 grammi 002 • 075 80 12 8050506131038 8 11 88

180 grammi 002 • 180 30 12 8050506131045 8 11 88

220 grammi 002 • 220 30 12 8050506131052 8 11 88

l’Arancino 
al PROSCIUTTO

75 grammi 003 • 075 80 12 8050506131069 8 11 88
180 grammi 003 • 180 30 12 8050506131076 8 11 88
220 grammi 003 • 220 30 12 8050506131083 8 11 88

l’Arancino 
aGLI SPINACI

75 grammi 004 • 075 80 12 8050506131120 8 11 88
180 grammi 004 • 180 30 12 8050506131137 8 11 88
220 grammi 004 • 220 30 12 8050506131144 8 11 88

l’Arancino 
aI CARCIOFI

75 grammi 018 • 075 80 12 8050506131090 8 11 88

180 grammi 018 • 180 30 12 8050506131106 8 11 88

220 grammi 018 • 220 30 12 8050506131113 8 11 88

l’Arancino 
aLLE OLIVE

75 grammi 019 • 075 80 12 8050506131212 8 11 88

180 grammi 019 • 180 30 12 8050506131229 8 11 88

220 grammi 019 • 220 30 12 8050506131236 8 11 88



Irrinunciabili per qualsiasi tavola calda le nostre cartocciate 
sono ricche di un ripieno abbondante e goloso. Buone 
e genuine, sono preparate a mano con la cura che 
contraddistingue ogni nostra produzione.

Intramontabili 
delizie

CARTOCCIATE

la Cartocciata
catanese
SPINACI & mozzarella

la Cartocciata
CATANESE
prosciutto & Mozzarella 

la Cartocciata
CATANESE
pomodoro & Mozzarella 

la Cartocciata
CATANESE
WÜRSTEL & PATATINE 
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I N F O  T R A S P O R T I 

& VENDITA 

COTTURA
Si consiglia di scongelare il prodotto 
circa un’ora prima

ventilato: 180° C 
per 15/18 min.

statico: 200° C 
per 15/18 min.

A FORNO

PRODOTTO PESO CODICE
PZ PER 
CONF.

SHELF 
LIFE

EAN
CART PER 

STRATI
N STRATI 

CONF. PER 
PALLET

La Cartocciata
Catanese 
pomodoro & mozzarella

100 grammi 021 • 100 30 18 8050506132004 8 11 88

220 grammi 021 • 220 20 18 8050506132011 8 11 88

La Cartocciata
Catanese 
prosciutto & mozzarella

100 grammi 006 • 100 30 18 8050506132028 8 11 88

220 grammi 006 • 220 20 18 8050506132035 8 11 88

La Cartocciata
Catanese 
spinaci & Mozzarella

100 grammi 005 • 100 30 18 8050506131069 8 11 88

220 grammi 005 • 220 20 18 8050506132059 8 11 88

La Cartocciata
Catanese 
würstel & patatine

100 grammi 020 • 075 30 18 8050506132080 8 11 88

220 grammi 020 • 220 20 18 8050506132097 8 11 88

CARTOCCIATE



TAVOLA CALDA

LA Sfoglia
Prosciutto & MOZZARELLA 

La nostra pizzetta, la tradizionale cipollina 
siciliana, la classica sfoglia al prosciutto cotto e 
mozzarella, il croccante rustico: tutta la bontà 
dell’autentica rosticceria siciliana.

Autentica 
rosticceria 

siciliana

la Pizza
POMODORO & MOZZARELLA 

LA CIPOLLINA

Supplì di riso
pomodoro e mozzarella
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I N F O  T R A S P O R T I 

& VENDITA 

COTTURA
Si consiglia di scongelare il prodotto 
circa un’ora prima

ventilato: 180° C 
per 15/18 min.

statico: 200° C 
per 15/18 min.

A FORNO

PRODOTTO PESO CODICE
PZ PER 
CONF.

SHELF 
LIFE

EAN
CART PER 

STRATI
N STRATI 

CONF. PER 
PALLET

La cipollina
150 grammi 010 • 150 30 18 8050506133001 8 11 88

220 grammi 010 • 220 20 18 8050506133018 8 11 88

LA Sfoglia
prosciutto & mozzarella

150 grammi 011 • 150 25 18 8050506133025 8 11 88

220 grammi 011 • 220 15 18 8050506133032 8 11 88

supplì 150 grammi 026 • 150 40 12 8050506133049 8 11 88

pizzetta 100 grammi 015 • 100 30 12 8050506132066 8 11 88

220 grammi 015 • 200 15 12 8050506132073 8 11 88

TAVOLA CALDA



Pan di Spagna, ricotta e pasta di mandorle, per una 
cassatina siciliana dal cuore tenero e sfizioso. Il gusto 
sublime e carezzevole di un classico della pasticceria 
siciliana. Fatto solo con ingredienti di qualità, lavorati 
artigianalmente, come vuole la ricetta della tradizione.

Bontà e 
tradizione

DOLCEZZE TIPICHE

LA CASSATINA
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I N F O  T R A S P O R T I 

& VENDITA 

DOLCEZZE TIPICHE

PRODOTTO PESO CODICE
PZ PER 
CONF.

SHELF 
LIFE

EAN
CART PER 

STRATI
N STRATI 

CONF. PER 
PALLET

Cassatina
di ricotta

150 grammi 012 • 150 36 12 8050506130024 8 11 88



Soffice e
golosa

DOLCEZZE TIPICHE

raviola
di ricotta

La nostra raviola è prodotta artigianalmente, cotta al forno e 
ripiena di ricotta di pecora setacciata e zuccherata. 
Una coccola soffice e dal cuore cremoso, perfetta per conceder-
si una pausa golosa in qualsiasi momento della giornata. 



DOLCEZZE TIPICHE
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I N F O  T R A S P O R T I 

& VENDITA 

PRODOTTO PESO CODICE
PZ PER 
CONF.

SHELF 
LIFE

EAN
CART PER 

STRATI
N STRATI 

CONF. PER 
PALLET

raviola
di ricotta

150 grammi 037 • 130 30 12 8050506130130 8 11 88



Le nostre sac à poche, sono pratiche e veloci da usare per 
guarnire dolci o per farcire torte, bignè, cannoli e altre 
gustose preparazioni. Con creme artigianali, prodotte con 
ingredienti selezionati e senza conservanti per una squisita 
pasticceria di qualità.

Farciture 
pronte all’uso

SAC À POCHE

Sac à poche
RICOTTA

Sac à poche
CREMA BIANCA

Sac à poche
cioccolato
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I N F O  T R A S P O R T I 

& VENDITA 

SAC À POCHE

PRODOTTO PESO CODICE
PZ PER 
CONF.

SHELF 
LIFE

EAN
CART PER 

STRATI
N STRATI 

CONF. PER 
PALLET

Sacco a poche 
ricotta

1000 
grammi 034-001 8 12 8050506130109 8 11 88

Sacco a poche 
crema bianca

1000 
grammi 035-001 8 12 8050506130116 8 11 88

Sacco a poche 
crema cioccolato

1000 
grammi 036-001 8 12 8050506130123 8 11 88
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